
江戸時代から続く二本松萬古焼の継承と二本松焼の復活。

当主は日展会友、現代工芸美術家協会本会員として作家活動もしている匠。

〒964-0003　福島県二本松市二伊滝1-456
JR 二本松駅よりタクシーで約5分・駐車場完備
営業時間 9:30～17:30　水曜日定休
http://www.inouegama.com

伝統を継承する唯一の窯元

にほんまつ観光協会お申し込み
お問い合わせ

家族みんなで、粘土をこねてお皿作り体験。
窯元見学から抹茶お点前体験、
ギャラリーの作品鑑賞と盛りだくさん！

窯元 井上窯

体験時間： 約60分
対象年齢： 5歳から

開催時間 
10：30～15：30

※水曜定休

1人 1,000円
希望日の10時までにお申し込みください。

※1名～10名まで。

※ろくろは見学のみです。

陶芸家： 井上 善夫 陶芸家： 井上 舞

窯元 井上窯二本松萬古焼
二本松焼

窯元 井上窯窯元 井上窯二本松萬古焼二本松萬古焼
二本松焼二本松焼

0243－24－5085 営業時間 9:00～17:00

0243－23－2195

鑑て、触れて、感じる、鑑て、触れて、感じる、
日本の伝統を継承する陶芸の世界。日本の伝統を継承する陶芸の世界。

窯元見学とお皿作り、窯元見学とお皿作り、
抹茶お点前体験！抹茶お点前体験！

鑑て、触れて、感じる、
日本の伝統を継承する陶芸の世界。

窯元見学とお皿作り、
抹茶お点前体験！



お皿作り・茶道入門 抹茶お点前体験の流れ

窯、工房、店舗ギャラリーに、お気軽にお越しください。

手のひらを使って粘土が平に
なるように延ばします。

粘土が平になったら、裏面に記念
の日付と名前を彫り込みます。

指を上手に使って、お皿の縁を、
立ち上げていきます。

カタチを整えたら完成です。

○小さなお子様でも楽しめる、お皿作り体験。

○和室でチャレンジ初心者向け茶道入門 抹茶お点前体験。

STEP 1 STEP 2 STEP 3 STEP 4

着席（正座）したら、亭主よりお茶
の心得について説明があります。

亭主のお手本を見て、作法を
確認しましょう。

お茶が提供されたら「茶筅」を
使ってお湯と抹茶を混ぜます。

混ぜ終わったら「茶筅」を脇に
立てて置きます。

STEP 1 STEP 2 STEP 3 STEP 4

※ろくろは使用しません。

※作法は体験用に簡略化しています。

※焼成も可能ですが、
　別途料金が発生します。

にほんまつ観光協会

茶碗を左手にのせ、右手で茶碗
を時計回りに２回、手の上で回
します。

３～4口程度で飲みきり、最後
は音をたてて吸いきります。

飲み終えたら、先ほどとは逆回
りに２回左手の上で回し、茶碗を
置き、鑑賞します。

最後に亭主に礼をします。

STEP 5 STEP 6 STEP 7 STEP 8


