
※轆轤は見学のみです。

にほんまつ観光協会
株式会社 檜物屋酒造店

お申し込み
お問い合わせ

開催時間 
9：00～16：30
※日曜祝日は応相談昔ながらの酒蔵見学昔ながらの酒蔵見学

試飲体験！試飲体験！

檜物屋酒造店

昔ながらの酒蔵見学
試飲体験！

希望日の前日までにお申し込みください。
（休業日を除く）

お子様連れは応相談

体験時間： 約30分
対象年齢： 20歳から

※1名～10名まで。

体験無料

ほぼ二本松市内で消費されてしまう
希少な日本酒「千功成」の酒蔵見学・試飲体験。。

0243－24－5085 営業時間 9:00～17:00

0243－23－0164 email: 
himonoya@senkonari.com

株式会社 檜物屋酒造店
創業明治７年「千功成」蔵元です。「千功成」の銘は旧二本松藩主
丹羽公の先の君主、太閤秀吉の“千成ひょうたん”にちなんでいます。

http://senkonari.com

二本松で昔から愛されている晩酌酒「千功成」

〒964-0905　福島県二本松市松岡173
JR 二本松駅より徒歩約5分・駐車場完備　　
営業時間 9:00～16:00　日曜日・祝日定休



酒蔵見学と日本酒試飲の流れ

にほんまつ観光協会

店舗にて日本酒ができるまでの
説明をお聞きください。

千功成の酒蔵を見学。蔵の
中では、お酒が発酵している
独特な香りを愉しめます。

仕込み期間中なら、作業現場を
見学することもできます。

試飲体験も好評です。
蔵を見てからの味わいは、
いつもと違うはず。

STEP 1 STEP 2 STEP 3 STEP 4

ご要望に応じて、さまざまな種類の日本酒が試飲できます。

○昔ながらの技法で、丹精込めて仕上げています。 ※試飲は成人以上に限ります。また、お車を運転の方はご遠慮ください。

● 金瓢　
地元で長らく愛され続ける地酒中の地酒。
二本松のつまみに合う甘めの日本酒。

● 純米酒　
純米酒ならではの味の太さを感じられ、
食事をしながらがオススメ。

● 大吟醸　
兵庫県産山田錦を使用した大吟醸。
含みは甘く香り華やか、後味スッキリ。

● 大吟醸袋吊り　
醪を袋吊りで搾った贅沢な一品。
滑らかな含みと香りが特徴。

※設備には触れないようご注意ください。

金 瓢 純米酒 大吟醸 大吟醸袋吊り

イチ押しは
金瓢です！！


